
Créateur de gourmandises
Bordeaux, quartier Bastide et Saint-Loubès, port de Cavernes

StéphaneB

"Pâques 2026"

Z E S T E  P R A L I N É
B i s c u i t  d a c q u o i s e ,  p r a l i n é  c r o u s t i l l a n t ,  i n s e r t  c r é m e u x  a u  c i t r o n ,

m o u s s e  p r a l i n é ,  g l a ç a g e  m i r o i r  c h o c o l a t  d u l c e y

É B E N E  C H O C O L A T
B i s c u i t  d a c q u o i s e ,  p r a l i n é  c r o u s t i l l a n t ,  i n s e r t  c r é m e u x  a u  c a r a m e l ,

m o u s s e  a u  c h o c o l a t ,  g l a ç a g e  m i r o i r  a u  c h o c o l a t

S A I N T - H O N O R É
P â t e  f e u i l l e t é e ,  c h o u x  c a r a m é l i s é s  e t  g a r n i s  d ’ u n e  c r è m e  à  l a

v a n i l l e ,  c h a n t i l l y  v a n i l l e

Pour toutes demandes de renseignements, n'hésitez pas à me contacter
par téléphone : 06 89 55 17 65 / par mail : contact@stephanebpatisseries.fr

Si vous avez des allergies ou des intolérances, pensez à m'en informer lors de la commande afin que nous trouvions une solution
adaptée à votre besoin.

A l'atelier, j'utilise des produits pouvant contenir des œufs, fruits à coque, gluten, produits laitiers, arachides, soja et sésame.

Qu’e l l e  so i t  c lass ique  ou  créa t ive ,  la  gourmandise  es t  t ou jours  à
l ’honneur  chez  S téphaneB

Taille unique : 6 parts - 30 €

Commande minimum 48h à l'avance par téléphone ou par mail, en fonction des créneaux disponibles


